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ISO 9001



Ülkemiz, genç nüfus yoğunluğu açısından önemli bir
potansiyele sahip olmakla birlikte, bu potansiyelin ülkenin
ekonomik kalkınma sürecine katkı sağlayabilmesi nitelikli
eğitimin erişilebilirliğine, nitelikli insan ihtiyacının
karşılanabilmesine bağlıdır. Özellikle mesleki ve teknik
eğitim, gençlerimizin üretim süreçlerine katılmasını
sağlayacak kilit süreçlerin başında gelerek, bireylere
istihdam fırsat ve imkanlarını kolaylaştıracak bilgi, beceri
ve yetkinlikleri kazandırmaktadır. 

Toplumların kültürel anlamda kimliklerini var eden ve
asırlarca ayakta kalabilmelerini sağlayan değerler vardır.
Gerek özel teşebbüs, gerekse kamu kurum ve
kuruluşlarında da “kurum kültürü”; kurumsal kimlik
kazanılması ve kurumsal kalitenin oluşturulması,
geliştirilmesi ve yaygınlaştırılarak uygulanmasında aynı
hayati önemi haizdir.



Mesleki ve teknik ortaöğretim kurumlarında; genel ortaöğretim kurumlarının

amaçlarının yanı sıra sanayi, ticaret, turizm, tarım, sağlık, teknoloji ve benzeri

alanlarda ulusal ve uluslararası standartlar ve sınıflamalara, ulusal yeterliklere

ve mevzuata dayalı olarak nitelikli işgücünün yetiştirilmesi, mesleki bilgi ve

becerilerin güncellenmesi, uygulanan programlarla girişimcilik, meslek ahlâkı,

ahilik bilinci ve özgüveni yüksek, kendini doğru ifade edebilen, sosyal, estetik

algısı gelişmiş, sosyal ve çevresel sorumluluk bilinci ile iş alışkanlığı kazanmış,

istihdama hazır, önceki öğrenmelerini ve denkliği tanınmış mesleki ve teknik

eğitime ilişkin tüm belgeleriyle hayata, istihdama ve yükseköğretime hazır

bireylerin yetiştirilmesi amaçlanır.

MESLEKİ ve TEKNİK EĞİTİM 
GENEL MEDÜRLÜĞÜ 

MESLEKİ ve TEKNİK EĞİTİM 



Merhabalar
Okulumuzda uygulanan programlar ile öğrencilere, alanı

ve mesleği ile ilgili temel bilgi ve becerileri

kazandırmanın yanı sıra; yeniliğe ve değişime uyum

sağlayabilen, çevresindeki insanlarla sağlıklı iletişim

kurabilen, hedeflerini belirleyip bunlara ulaşmak için

girişimlerde bulunabilen, yaratıcı, gelişime ve eleştiriye

açık ve meslekî yeterliklere sahip bireyler yetiştiriyoruz. 

Tarihi İpekyolu üzerinde “ipeksi bir dokunuş” olabilmek

için var gücümüzle çalışarak, geleceğimizden aldığımız

ilhamla, bilimin ışığında harmanladığımız genç neslimizi;

geleceğe umut, azim, kararlılık ve cesaretle yürüyen,

“işinin ehli” insanlar olarak ülkemize kazandırabilmek

var gücümüzle gelecek nice nesillere miras olarak

çalışıyoruz.



Sektörlerin nitelikli iş gücü ihtiyaçlarının karşılanması

amacıyla daha önce meslek lisesi çatısı altında "denizcilik",

"tarım", "ticaret" ve "turizm" alanlarında eğitim verilen 494

okul, 2024 yılında "ihtisaslaşmış okullar" kapsamına

alınmıştır.

ihtisaslaşmış Okul 

Tarihçemiz
1990-1991 eğitim-öğretim yılında 25 erkek, 8 kız olmak
üzere toplam 33 öğrenci ile Aksaray Anadolu Ticaret
Meslek Lisesi bünyesinde eğitim-öğretime başlayan
okulumuzun ismi 2014 yılında Bakanlığımız tarafından
‘Uluırmak Meslekî ve Teknik Anadolu Lisesi’ olarak
değiştirilmiştir.



Okulumuz
Uluırmak Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi,

eğitim-öğretim hayatına başladığı ilk günden itibaren

edinmeye başladığı tecrübesini geleceğe emanet miras

kıymetinde taşıyarak, mesleki ve teknik eğitimde

bölgesinin “Amiral Gemisi” olarak nitelendirilebilecek kalite

standartlarına ulaşmayı başarmış olmakla birlikte; “iki günü

bir olan ziyandadır” şiarını kilometre taşı hükmünde

görerek temellendirdiği kurum kültürünü, tüm iç ve dış

paydaşlarının özümseyebileceği bir anlayışla yeni bir

kurumsal kimlik inşa ederek taçlandırmaktır. 



Mesleki ve teknik eğitim alan programları, bireyleri iş hayatına

hazırlamak amacıyla tasarlanmış olup iş gücü piyasası ihtiyaçları ve

iş analizi yaklaşımını esas alır. Bu yaklaşımda meslekler analiz

edilerek meslek profili tanımlanır ve meslek elemanının yapması

gereken iş/görev ve işlemler belirlenir. Sahip olunması gereken

bilgi, beceri, tutum ve tavırları kazandırmayı amaçlar.  

Okulumuz, hizmet sektörü içerisinde önemli paya sahip ve ülke

ekonomisini kalkındıracak döviz girdisinde büyük bir faktör olan

turizm sektörünün; Konaklama ve Seyahat Hizmetleri ile Yiyecek

İçecek Hizmetleri alanlarında sektörde görev alacak veya kendi

başına iş yapabilecek, yabancı dil bilir nitelikli elemanları yetiştiren,

ortaokul üzerine 4 yıl eğitim veren bir okuldur.
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Neden?

İpek Yolu Üzerinde ‘İpeksi Bir Dokunuş’

Konaklama ve Seyahat
Hizmetleri 

Yiyecek ve İçecek Hizmetleri 

Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi 

Ekonomik kalkınmanın ve toplumsal refahın tesisinde
hayati öneme sahip Mesleki ve Teknik Eğitim, nitelikli
insan kaynağının yetiştirilmesinde belirleyici bir rol
oynamaktadır. Bireylerin yaşam boyu beceri edinmelerini
sağlayacak iş gücü piyasasına katılmak için gerekli bilgi,
beceri ve yetkinlikleri kazanmaları güçlü yarınlara
ulaşmanın kilometre taşı kıymetindedir.



Okulumuz, Mesleki ve Teknik Eğitim yoluyla gelecek

planlarında turizm sektöründe kariyer yapmayı hedefleyen

öğrenciler için sınırsız olanaklar sunmaktadır. 40 yıla

yaklaşan Turizm ve Otelcilik Eğitimi deneyimiyle turizm

sektörünün gereksinim duyduğu nitelikli personelin en iyi

şekilde yetiştirilmesini amaçlamaktadır.

Amacı
İnsan odaklı çalışmaların karşılık bulacağı gerçeğ�nden hareketle planlamamızı

doğru ve uygulanab�l�r yapıyoruz.



Yürütülen Programlar
Okulumuzda, Türk Millî Eğitimin genel amaçlarına ve

temel ilkelerine uygun olarak; öğrencilere

ortaöğretim seviyesinde asgari ortak bir genel kültür

vermek suretiyle onlara kişi ve toplumun sorunlarını

tanıtmak, çözüm yolları aramak ve yurdun ekonomik,

sosyal ve kültürel kalkınmasına katkıda bulunmak

bilincini ve gücünü kazandırma amacına yönelik,

meslekî ve teknik alanlarda mesleki formasyon

kazandıran, öğrencileri ilgi, istidat ve kabiliyetleri

ölçüsünde ve doğrultusunda hayata, iş alanlarına ve

yükseköğretime hazırlayan programlar

uygulanmaktadır.

Okulumuzda Bakanlığımıza bağlı “Yeterl�l�ğe Dayalı Çerçeve Öğret�m Programları”
kapsamında  Alan programları uygulanmaktadır.



Eğitim Atölyeleri 

Teorik derslerin yanı sıra,

öğrencilerimize Yiyecek İçecek

Hizmetleri ile Konaklama ve Seyahat

Hizmetleri Atölyeleri  mesleki

becerilerinin artırılmasına yönelik

uygulamalar yapılmaktadır. 

Yunus Emre Kütüphanesi

24 saat açık bulunan okulumuzda, temel

basılı kaynakların yanında süreli yayınların

da yer aldığı geniş basılı kaynağa sahip

Yunus Emre Kütüphanesi ile örgün ve yaygın

eğitim öğrencilerine 3000'i aşkın kaynakla

çalışma ve araştırma imkanı sunulmaktadır. . 



Ön Büro Hizmetleri

Operasyon Hizmetleri 

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri Alanı Çerçeve
Öğretim Programı ile öğrencilere, alan ile ilgili temel bilgi
ve becerileri kazandırmanın yanı sıra; öğrencinin
yeniliğe, değişime uyum sağlayabilen, çevresindeki
insanlarla sağlıklı iletişim kurabilen, hedeflerini belirleyip
bunlara ulaşmak için girişimlerde bulunabilen, yaratıcı,
eleştiriye açık ve mesleki yeterliklere sahip bireyler
olarak yetiştirilmesi hedeflenmiştir.

Konaklama Hizmetleri 



Şehir, doğa ve traking ile ilgili tur,
rehberlik, transfer ve ulaşım

hizmetleri 

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri Alanı

Ev ortamında rahatlık sunan bir
misafirperverlik ile sizleri

ağırlamak için...

Okul ve ve uygulama oteli ile ilgili
görüşme, rezervasyon, ürün ve

hizmet için yanınızdayız.  



Yiyecek ve içecek hizmetleri otel, restoran, kafeterya,
pastane, toplu beslenme kurumları, ulaştırma
araçlarının (gemi, uçak, tren gibi) mutfakları ve servis
hizmetleri vb. yerlerde hijyen ve sanitasyon
kurallarına uygun yiyecek ve içeceklerin servise hazır
hale getirilip konuklara sunulduğu hizmet alanıdır.
Yiyecek-içecek hizmetleri alanı altında yer alan
dalların yeterliklerini kazandırmaya yönelik eğitim ve
öğretim verilen alandır.

Mutfak Hizmetleri 

Pastane Hizmetleri 

 Servis Hizmetleri 



 43 çeşit ürün sunumuyla
damaklarınızda oluşturacak
tad ve dimağda bırakacağı

lezzet için...

Günün menüsü ve Alacart
seçenekleriyle sizi ve
sevdiklerinizi misafir
edeceğiniz ortam...

misafirperverliğin vaz
geçilmez alışkanlığı ile sizi
sakin ve nezih bir ortamda

ağırlıyoruz.



Uluırmak Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi öğrencileri, okul
idaresi tarafından belirlenen Türkiye’nin önde gelen otelleri,
restoranları ile seyahat acentalarında staj yapma şansını elde
etmekte, istihdam alanlarını genişleterek edindikleri birikimler ile
gelecek kariyerlerini planlamaktadırlar.

Okulumuzun en önemli özelliklerinden bir tanesi de, Turizm
sektöründe isim yapmış kişilere, turizm duayenlerine ve işletme
yetkililerine yıl boyu düzenlenen seminerler, eğitimler ve
bilgilendirme toplantıları ile ev sahipliği yapmasıdır. Okulumuz
öğrencileri turizm sektörünün başarılı isimleri ile bir araya gelme ve
deneyimlerinden faydalanma fırsatını yıl boyu yakalamaktadırlar.
Bunun yanı sıra Ulusal ve Uluslararası Projelerde de aktif rol
oynamaktadır.

Genç Turizmci Adayı

Turizm Sektörü ile köprü kurma

Alanında Aksaray’da TEK 



Uluırmak Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi öğrencileri, okul
idaresi tarafından belirlenen Türkiye’nin önde gelen otelleri,
restoranları ile seyahat acentalarında staj yapma şansını elde
etmekte, istihdam alanlarını genişleterek edindikleri birikimler ile
gelecek kariyerlerini planlamaktadırlar.

Okulumuzun en önemli özelliklerinden bir tanesi de, Turizm
sektöründe isim yapmış kişilere, turizm duayenlerine ve işletme
yetkililerine yıl boyu düzenlenen seminerler, eğitimler ve
bilgilendirme toplantıları ile ev sahipliği yapmasıdır. Okulumuz
öğrencileri turizm sektörünün başarılı isimleri ile bir araya gelme ve
deneyimlerinden faydalanma fırsatını yıl boyu yakalamaktadırlar.
Bunun yanı sıra Ulusal ve Uluslararası Projelerde de aktif rol
oynamaktadır.

Genç Turizmci Adayı

Turizm Sektörü ile köprü kurma

Alanında Aksaray’da TEK 



Türkiye’nin farklı bölgelerine ve illerine ait coğrafi işaretli ürünler, doğal üretim yöntemleri ve kalitesiyle ekolojik açıdan sürdürülebilir olan lezzet geleneğini de gözler önüne seriyor.
Aksaray’ın Türk Patent Enstitüsü tarafından tescilli toplam 25 ürünü bulunuyor. 

Okulumuzun;  Eğri Minare, Hasandağı Zirvesi ve  Ulu Şerbet olmak üzere 3 adet tescilli ürünü bulunmaktadır. 



Uluırmak Spor Kulübü 
Öğrenci özgüven ve sorumluluk duygusu
geliştirmeye, yeni ilgi alanları
oluşturmaya ve sportif alanlarda
çalışmalar yürütmek amacıyla okulumuz
bünyesinde kulüp kurulmuştur. 

Uluırmak Dergisi
Türk millî eğitiminin genel ve özel
amaçlarına uygun, sosyal etkinlik
çalışmalarını tanıtıcı nitelikte, öğrencilerin
performanslarını veya ürünlerini içeren okul
dergimiz yayında...



Mesleki ve Teknik Anadolu lisesinden mezuniyet sonrası

"Yükseköğretim Kurumları Sınavında" (YKS) başarılı

olanlar, üniversitelerin lisans programlarına ya da

meslek yüksekokullarının ön lisans programlarına  

devam edebilirler. 

Yiyecek İçecek Hizmetleri 

Konaklama ve Seyahat Hizmetleri 

Yönetim ve Organizasyon



Eğitimini tamamlayarak iş hayatında gerekli yeterlilikleri kazanan meslek personeli olarak, Yiyecek İçecek Hizmetleri ve Konaklama
ve Seyahat Hizmetleri Alanı ile ilgili işletmelerde kariyer yapabilirler. Her türlü otel, motel, tatil köyü, sosyal tesis gibi konaklama ve
dinlenme tesislerinde, misafirhanelerde çalışabilirler. Fuar/kongre, otobüs/tren, havaalanlarının ilgili işletmelerinde görev alabilirler. 



Okulda kaç yıllık eğitim
verilmektedir. 

2025-2026 Eğitim öğretim yılında
kaç öğrenci alacaktır. 

4 yıllık bir eğitim verilmektedir. 

2025-2026 eğitim öğretim yılında  136
öğrenci alınacaktır. 

Okuldan mezun olunca hangi
belgelerimiz olmaktadır. 

Okulumuzda Staj ne zaman
yapılmaktadır?

Ortaöğretim Diploması yanında, İşyeri
Açma Belgesi, Europass, İSG Sertifikası,

Hijyen Belgesi bulunmaktadır. 

10. Sınıftan itibaren Nisan - Ekim ayları
arasında Antalya ve Aksaray’daki

işletmelerde yapılmaktadır. 



Uluırmak’ta
İmkan Var

Uygulama Otel�
Tar�h� İpekyolu üzer�nde “İpeks� B�r Dokunuş”
düsturuyla ağırladığımız uygulama otel�m�z var. 

Öğrenc� Pans�yonu
50 Kontenjanı bulunan erkek öğrenc�
pans�yonumuz bulunmaktadır. 

Ulusal ve Uluslararası Yarışmalara Katılım
Ulusal ve Uluslararası etk�nl�k, organ�zasyon ve
yarışmalara katılım sağlamaktayız. 

Kal�te ve Başarı Belgeler� 
İSO 9001 Kal�te Belges� �le standartlarında ürün ve
h�zmet sunmaktayız. 

Uluırmak Spor Kulübü 
Kültür, Sanat ve Sporda İpeks� B�r Dokunuş
düsturuyla sporda başarıyı destekl�yoruz.
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Uluırmak Derg�s�
Okuma alışkanlığı kazandırma ve yazma
becer�s�n�n gel�şt�r�lmes�nde derg� �le s�zlerley�z... 

06

Asgar� Ücret Düzey�nde Gel�r İmkanı
Uygulama Otel�nde usta öğret�c� olarak asgar�
ücret düzey�nde gel�r elde etme �mkanı sunuyoruz. 

07

Neler Var!



8 . sınıf 
Örgün ortaokulda öğrenci

olmak.

Yerel Yerleştirme
LGS tercihlerinde

bulunmak.

Birinci Tercih
Tercih listelerinde

okulumuzu yazmak.



Uluırmak
Uygulama

Otel�

İpek Yolu Üzer�nde 
“İpeksi Bir Dokunuş” 



Bize Ulaşın...
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