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AKSARAY LEZZETLERI FESTiVALI VE BECERI/TASARIM YARISMASI
SONUC RAPORU

Tiirk Mutfag Haftas1, 2022 yilindan itibaren lilkemizde ve dis temsilciliklerimiz araciligiyla tiim
diinyada dikkat ¢cekecek diizeydeki etkinliklerle kutlanmaktadir. Tiirk mutfaginin klasik yemekleri,
gecmisten bugiine aktarilan bilgi ve gelenegin canli birer kanitidir. Bizi biz yapan, malzemeleri
degisse bile 6ziinde ayni, her yoremizde tanidik olan bu tarifler goriiniiste sade ama aslinda incelikle
islenmis bir mutfak bilgisinin iiriiniidiir. Bu diisiinceden hareketle ana temasi "Siirdiiriilebilir,
Atiksiz Tirk Mutfagi" olan etkinlik haftasinin bu yil yurt iginde uygulanacak faaliyet
konsepti ""Tiirk Mutfag: Klasikleri' olarak belirlenmistir.

Tiirk Mutfagr Haftasi, Anadolu’nun binlerce yillik bereketli topraklarinda yogrulan, yiizyillar
boyunca farkli medeniyetlerin izleriyle zenginlesen gastronomi kiiltiiriimiizii, genis kitlelerle
bulusturmaya devam ediyor. Her yil 21-27 Mayis tarihleri arasinda iilkemizde ve tiim diinyada
etkinliklerle kutlanan Tiirk Mutfagi Haftasi, bu yil mutfak kiiltiirimiiziin yap1 taslar1 olan “Tiirk
Mutfagr’nin Klasik Yemekleri” ile kiiltlirleraras1 koprii kurmaktadir.

Tirk Mutfaginin geleneksel, saglikli ve atiksiz mirasinin tastyicist olan “Klasikler”,
mutfagimizin dogalliginin, lezzetinin, 6zgiin saklama ve pisirme tekniklerinin parildayan cevheri
olarak one ¢ikmaktadir. Her biri, Anadolu’nun bereketli topraklarindan siiziilen yilizyillik
geleneklerin izlerini tagiyan bu lezzetler hem Tiirk mutfaginin ¢esitliligini hem de evrensel degerini
ortaya koymaktadir.

Uluslararas1 alanda isimleri ile bilinen ancak regeteleri pek fazla taminmayan klasik
yemeklerimiz, bu sayede tarihsel koklerine sadik kalarak diinya ile tanitilirken, geleneksel tariflerin
nasil modern diinyada siirdiiriilebilir ve saglikli bir gekilde yasatilabileceginin de hikayesini
anlatmaktadir. Dolayisiyla Tirk Mutfagi Haftasi’nin klasik yemeklerle kutlanmasi, lilkemizin
mutfak geleneginin kadim uygulamalarin giinlimiizde nasil anlam ve canlilik bulabildiginin bir kez
daha giizel bir 6rnegi olmaktadir.

Bir dizi tariften ¢cok daha fazlasini tasiyan Tiirk Mutfag1 Klasikleri; insanlar1 yemek masasinda
bir araya getirerek bizleri birbirimize baglamaktadir. Tirk kiiltliriiniin vazge¢ilmez bir pargasi
olarak, kiiltiiriimiizii yakindan tanimak isteyenler i¢inse aile sicakliginda bir baslangi¢ sunmaktadir.

Yurt i¢indeki kutlamalarda 81 ilin yerel mutfagini olusturan temel receteler ve iiriinler renkli bir
lezzet yelpazesi sunarken, Tiirkiye Cumhuriyeti’nin yurtdis1 temsilciliklerindeki etkinlikler ise,
farkli kiiltiirlerin masalarimizda bir araya geldigi ve Onyargisiz bir sekilde birbirlerini tanidigi
misafirperverligimizin samimiyetini yasatmaktadir.

Bu baglamda;
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e Tiirk Mutfagi Haftas1 Etkinlikleri ¢ergevesinde, 23-25 Mayis 2025 tarihlerinde Aksaray
Uluirmak Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi ev sahipliginde, i¢ Anadolu Bolgesinde
bulunan Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Liseleri 6grencilerine yonelik olarak Aksaray
Lezzetleri Festivali ve Beceri (Yemek) Yarismasi diizenlenmistir.

e Aksaray Lezzetleri Festivali ve Beceri (Yemek) Yarismasi Milli Egitim Bakanligi Mesleki ve
Teknik Egitim Genel Midiirliigliniin 07/03/2025 tarih ve E-90757378-821-128179099 Sayili
"Gelin Tanig Olalim" temal1 Onay’1 uyarinca yapilmistir.

e Bu etkinlik, 6grencilerin mutfak sanatlarindaki ustaliklarini gostererek kendilerini ifade
etmelerine olanak tanimis ve meslek 6grenimlerinin ne kadar degerli oldugunu ortaya koymasi
hedeflenmis, Tiirk mutfaginin geleneksel tatlarini koruma ve tanitma misyonuna da hizmet
etmesi amaglanmistir.

e “Aksaray Lezzetleri Festivali ve Beceri Yarigmasi” ile; 6grencilerimize mesleki egitim yoluyla
kazandiklar1 becerileri sergileme firsati sunulmasi ve I¢ Anadolu’nun zengin mutfaginin
lezzetlerinin ortaya konulmasi hedeflenmistir.

e Milli Egitim Bakanligi Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigiine bagl i¢ Anadolu
Bolgesinde yer alan Ankara - Cankir1 - Eskisehir - Karaman - Kayseri - Kirikkale - Kirsehir -
Konya - Nevsehir - Nigde - Sivas — Yozgat illerinde bulunan Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu
Liselerinde okuyan oOgrencilere yonelik yapilan ‘“Aksaray Lezzetleri Beceri Yarigmasina
basvuru sekli, aranacak sartlar, yapilacak islemler, degerlendirme 6l¢iitleri, ddiiller ile yarisma
takvimine iliskin usul ve esaslar1 kapsayan bir sartname ¢ercevesinde yiiriitiilmiistiir.

e Bu yarigma vesilesiyle 6grencilerimizin Tiirk Mutfaginin mirasini1 koruma ve gelecek nesillere
aktarma konusundaki sorumluluklarini da daha 1yi anlamalar1 planlanmis, Tiirk Mutfag: yalnizca
cografyamizin comertligini degil, ayn1 zamanda insanlarimizin, ailelerimizin ve nesillerimizin
ikram perverligini de 6ne ¢ikarmistir.

e Klasik Tirk Mutfagimiz, farkl kiiltiirlerin masalarimizda bir araya geldigi ve onyargisiz bir
sekilde birbirlerini tanidig1 misafirperverligimiz yasatilmistir.

e Aksaray Lezzetleri Festivali’ndeki temamizda Ilimizin cografi isaretleri iiriinlerinin tanitim1 ve
yayginlastirilmasi ile klasik yemeklerimizi tanitirken, yalnizca aile ve arkadaglar1 degil, aym
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zamanda daha Once hi¢ tanigmamis insanlar1 da bir araya getiren Tiirk ev yemeklerinin
birlestirici giicli vurgulanmustir.

e Yaygin malzemeler ve akilli tekniklerle yapilan ev yapimi klasiklerin nesiller boyunca nasil
aktarildigina ve samimi bir sofra kurmanin geg¢misi ve bugiinii onurlandiran "ziyafetler"
meydana getirebilecegi vurgulanarak, kendisi de bir varis noktasi olabilen Tiirk kiiltiiriine
lezzetli bir yolculugun hikayesi anlatilmistir.

e Tahinli Pide i¢in hamur yogurarak, mevsim sebzelerinden sabirla tursu yapmay1 6grenerek veya
bir kase sicak bamya c¢orbasi bolerek, kadim gelenekler, aileleri birbirine baglayan
deneyimlerimiz olarak katilimcilarla paylasilmistir.

e Aksaray Tahinli Pide, Serbetli Pide, Gelveri Tava, Dolma ya da Tepsi Boregi gibi tarifler,
yalnizca lezzet degil; nesilden nesile, ustadan ciraga aktarilan birer yasanmislik, birer hatira
olarak bu yemekler ayn1 zamanda giindelik hayatin icindeki kutlamalarin, mevsimsel dongiilerin
ve evde pisen yemekle gelen huzurunda tasiyicisi oldugu vurgulanmastir.

o Tirk Mutfaginin klasik yemekleri, ge¢misten bugiline aktarilan bilgi ve gelenegin canli birer
kaniti, bizi biz yapan bu tariflerin, goriiniiste sade ama 6ziinde incelikle islenmis bir mutfak
bilgisinin Uriinii oldugu, her lokmasinda emegi, sabr1 ve sevgiyi duyumsattigi, bugiin hala neyi,
nasil pisirdigimizi belirleyen bu birikimin yalmzca sofralarimizi degil, birlikte yasama
kiltiiriimiizii de beslemeye devam ettigi ifade edilmistir.

e Tarlay1 siiren, tohumu savuran, fideyi yetistiren, hasad1 yapan, hamuru yoguran, yufkay acan,
biitiin maharetli ellerin ortak eseri Tirk Mutfagi’nin emek ve sabir birlestiginde ortaya ¢ikan
lezzetlerinin tim yonleriyle ele alinmasi, lezzet ve kiiltiir mozaigi mutfagimizin daha iyi
anlasilmas1 ve bu alanda 6grencilerimizin yetkinliklerini gozler oniine sermesi amaciyla yapilan
Aksaray Lezzetleri Festivali, Mesleki ve Teknik Egitimde Tiirkiye Vizyonu ile turizm
sektoriinde yeni ufuklar1 hedefleyen; milli kiiltiiriimiize ve evrensel degerlere sahip; mesleki
donanim yiiksek; 6z giliven, sorumluluk ve duyarlilik sahibi; siirekli 6grenmeyi hayat tarzi
edinmis; gayretli, dinamik, ¢aligkan ve meslegi ile barisik nesiller yetistirmek i¢in, Turizm
Mesleki Liseleri olarak birlikte ¢alisarak farkindalik olusturma olgusu vurgulanmustir.

e Bu vesile ile 23-25 Mayis 2025 tarihlerinde “Gelin Tanig Olalim” temasiyla yiiriitiilmiis olan
Aksaray Lezzetleri Festivalinde birlikte olusturdugumuz farkindalikla nitelikli insan kaynaginin
desteklenmesi, mesleki ve teknik egitime ilginin artirilmasinin yani sira geng turizm elcilerimizle
ve mesleginde temayliz etmis duayen seflerimiz araciligiyla yerelde Aksaray’imizin, genelde ise
Tiirk Mutfaginin tanitimina katki saglanmasi hedeflenmistir.
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e Aksaray Lezzetleri Festivali ve Beceri/Tasarim Yarismasi, Aksaray Uluirmak Turizm Mesleki ve
Teknik Anadolu Lisesi ev sahipliginde, Konya, Nigde, Nevsehir, Kirsehir, olmak {izere dort
ilimizden 5 okulun katilimiyla 3 giin siirmiistiir.

e 23 Mayis 2025 Cuma giinii Anadolu’nun en biiyiik kervansaray1 Sultanhani Kervansaray’inda
“Anadolu Sofras1” temasiyla katilimci okullarin yorelerine ait iirlinlerin sergilendigi ve ikram
edildigi bir sofra ile Festival Acilis Toreni, Saym Valimiz Mehmet Ali KUMBUZOGLU’nun
tesrifleriyle agilmistir.

e 24 Mayis 2025 Cumartesi giinii “Gelin Tanig Olalim” temastyla ilimize gelen Festival Jiiri
Uyeleri ve katilmci okul misafirlerimize Tarih Kiiltir ve Doga Gezisi yapilarak Selime
Katedrali, Ihlara Vadisi, Belisirma ve Hasandag gibi tarihi ve dogal mekanlar1 ve sehrin kiiltiirel
degerleri gezdirilerek Aksaray'in kiiltiirel zenginliklerini ve gorsel lezzetlerini tanitma firsati
sunulmustur.

e 25 Mayis Pazar giinli Aksaray Mutfaginin unutulmaya yiiz tutmus tarifleri de agik biife ikram
edilmistir.

e 25 Mayis Pazar giinii “Tiirk Mutfagi Klasikleri” temasiyla ilimizin cografi igaretli tiriinlerinden
Aksaray Tahinli Pide yapimi beceri ve tasarim yarigmast yapilmistir. 5 Okuldan 10 yarigmact
ogrencinin katildigi Aksaray Lezzetleri Festivali ve Beceri Yarigmasi’n1 Aksaray Valisi Sayin
Mehmet Ali KUMBUZOGLU da tesrif etmistir.

e Yarismaya Konya Karatay Borsa Istanbul Gazi Mustafa Kemal Turizm Mesleki ve Teknik
Anadolu Lisesi, Konya Aksehir Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi, Nigde Mehmet Akif
Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi, Nevsehir Kapadokya Turizm Mesleki ve Teknik
Anadolu Lisesi, Kirsehir TOKI Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi olmak iizere 5
okulumuz katilmistir.

e Festival kapsaminda diizenlenen Yemek Yarismasi'nin jiiri tiyelikleri; Tiirk Halk Miizigi ve TRT
Ankara Radyosu Sanatcist Giilsen KUTLU, Radyo ve Televizyon Ust Kurulu (RTUK) Uyesi
ve Karadeniz Yayin Diizenleyici Kurumlar Forumu (BRAF) Genel Sekreter Dr. Deniz GUCER,
TASPAKON (Tiim Ascilar ve Pastacilar Konfederasyonu) Yonetim Kurulu Baskani ve
Gastronomi/Sef Oner CULFAZ, Kastamonu Universitesi, Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 Béliimii Dr. Ogretim Uyesi / Akademisyen Dr. Serkan CALISKAN ve Kars-1
Kervan Isletme Sahibi, Biral Sef’le Lezzet Kervam (Ulke TV) Programi Yapimcisi, TURES
(Tiim Restaurantlar ve Turizmciler Dernegi) Adana Sube Bagkan1 Biral SERTTAS tarafindan
yiirtitilmistiir.

Uluirmak Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi

Eregli kap1 Mahallesi Sehit Onder Giizel Caddesi No: 16 68100 Merkez AKSARAY
Telefon: 0 382 2130017 | E-posta: 822935@meb.k12.tr | http://www.aksarayotml.meb.k12.tr



http://www.aksarayotml.meb.k12.tr/

I¢ Anadolu Bolgesi
Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Liseleri
AKSARAY LEZZETLERI FESTIVALI
“Gelin Tanig Olalim”
23-25 Mayis 2025

e Yarisma sonucunda Kirsehir Toki Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi 6grencileri "Hasan
Dag1 Koftesi" ile birincilik 6diilinti kazanmistir. Nigde Mehmet Akif Ersoy Turizm Mesleki ve
Teknik Anadolu Lisesi ikinci, Nevsehir Kapadokya Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi
ise liciincii oldu. Konya Aksehir Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi tesvik ddiiliine layik
gorilmiistiir.

e Festival kapsaminda dereceye giren okullarimiza Yarim Altin, Ceyrek Altin ve Gram Altin olmak
tizere hediyeleri takdim edilerek katilimer okul 6grenci ve danigsman 6gretmenlerine Katilim
Belgesi ve Tesekkiir Belgesi takdim edilmistir.

e 23 Mayis 2025 Cuma giinii 13.00’te baglayan Festival Programi, 25 Mayis 2025 Pazar giinii saat
17.00°da tamamlanmustur.

e Aksaray Uluirmak Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi tarafindan diizenlenen bu yarigma
ile Tiirk Milli Egitiminin genel amag ve temel ilkeleri dogrultusunda Yiyecek Icecek Hizmetleri
Alanindaki 6gretmen ve 6grencilerin yetkinliklerini ortaya koymalar1 hedeflenmis ve etkinlikle,
kiiltiirel mutfak mirasimiza katki sunuldugu goriilmiistir.

e Aksaray’mn Cografi isaretli Uriinlerinin tanitilmasi, yarisma ortami ile ogrenciler arasinda
becerilerin sergilenmesi, gerekli bilgi, beceri ve yetkinliklerin kazandirilmasi ve bireylerin
kariyer gecislerini basartyla yonetebilmeleri i¢in yasam boyu beceri edinmelerini saglamaya
yonelik farkindalik olusturarak, nitelikli insan kaynagi olusturulabilmesi, mesleki ve teknik
egitime ilginin artirilmasi beklenmektedir.

e Aksaray Lezzetleri Festivali ve Beceri (Yemek) Yarigmasina iliskin yapilan tren, etkinlik ve
yarismalar yazili ve gorsel medyada paylasiimistir.

e Aksaray Lezzetleri Festivali ve Beceri (Yemek) Yarismasi toreni, etkinligi ve yarigsmasina iliskin
bilgiler okulumuz Web sayfasinda https://aksarayotml.meb.k12.tr/ kamuoyu ile paylasiimistir.

e Aksaray Lezzetleri Festivali ve Beceri (Yemek) Yarismasina ait yayginlastirma faaliyetleri
okulumuz web sayfasinda https://aksarayotml.meb.k12.tr/icerikler/aksaray-lezzetleri-festivali-
medya-ve-basinda 16369372 .html yaymlanmistir.

25/05/2025
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